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Subiecte pentru — Etapa nationala a Olimpiadelor la disciplinele din aria curriculara “Tehnologii”

OLIMPIADA — ARIA CURRICULARA “TEHNOLOGII”

Etapa nationala 2024

Profil: Resurse naturale si protectia mediului
Domeniu: Industrie alimentara / Analize produse alimentare
Clasa: a Xl-a

PROBA PRACTICA
VARIANTA 1

Sarcini de lucru:

1. Determinati aciditatea unei probe de faina alba,
corespunzatori, respectand timpul de lucru indicat.

2. Completati fisa de lucru, care cuprinde:
e Principiul metodei;
e Aparatura si reactivii necesari;
e Calculul si explicarea termenilor utilizatj;
e Interpretarea rezultatului.

Valorile aciditatii fainii conform STAS:

folosind ustensilele si
60p

30p

Tipul fainii Aciditatea, grade maxim
Faina alba 2,2
Faina semialba 3
Faina neagra 4

Nota: Se acorda 10 puncte din oficiu
Timp de lucru: 30 minute

Profil: Resurse naturale si protectia mediului
Domeniul: Industrie alimentara / Analize produse alimentare /clasa: XI

reactivii



