OLIMPIADA — ARIA CURRICULARA “TEHNOLOGII”
Etapa nationala

Profil: Resurse naturale si protectia mediului
Domeniu: Industrie alimentara / Industrie alimentara
Clasa; a Xll-a

PROBA PRACTICA
Varianta 1

Sarcini de lucru:

1. Determinati aciditatea unei probe de lapte folosind ustensilele si reactivii
corespunzatori, respectand timpul de lucru indicat. 60p

2. Rezolvati fisa de lucru, care cuprinde: 30p
e principiul metodei;
e aparatura si reactivii necesari;
e calculul si explicarea termenilor utilizatj;
e interpretarea rezultatului.

Valorile aciditatii laptelui conform STAS:

Tipul laptelui Aciditatea, grade
Toate tipurile de lapte 15-21

Nota: Se acorda 10 puncte din oficiu
Timp de lucru: 30 minute



