Ministerul Educatiei
Barem pentru Etapa nationala a Olimpiadelor din aria curriculara “Tehnologii”

OLIMPIADA - ARIA CURRICULARA “TEHNOLOGII”
DOMENIUL/ DISCIPLINA: Industrie alimentara/ Industrie alimentara
Etapa: nationala — 27 aprilie 2024
BAREM DE CORECTARE $I NOTARE

Profilul: Resurse naturale si protectia mediului
Clasa: a Xl-a

= Se acorda 10 puncte din oficiu.

Subiectul | TOTAL: 20 de puncte

1. 1-a;2-d;3-c;4-a;5-b;6-d;7-b;8-c;9-4a;10-c

Se acorda cate 1 punct pentru fiecare raspuns corect. 10x1punct=10 puncte
1.2. a.-A;b.-F;c.-A;d.-F,e-A

Se acorda céate 1 punct pentru fiecare raspuns corect. 5x1punct=5 puncte
1.3. 1-d;2-a;3-b;4-e;5-c¢C

Se acorda cate 1 punct pentru fiecare raspuns corect. 5x1punct=5 puncte
Subiectul al ll-lea TOTAL: 30 de puncte
I.1. 10 puncte

a. 2 puncte

1-biologic
2-biochimice

Se acorda céate 1 punct pentru fiecare raspuns corect.
b. 2 puncte

3-temperatura

4-umiditatea

Se acorda céate 1 punct pentru fiecare raspuns corect.
C. 2 puncte

5-acid

6-aminica

Se acorda céate 1 punct pentru fiecare raspuns corect.
d. 2 puncte

7-golurilor

8-vechi

Se acorda céate 1 punct pentru fiecare raspuns corect.
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e. 2 puncte
9-mare
10-redusa

Se acorda céate 1 punct pentru fiecare raspuns corect.
I1.2. 10 puncte

a. 3 puncte

-obtinerea de produse afanate

-obtinerea de produse cu digestibilitate ridicata
-obtinerea de produse cu gust si aroma placute, specifice

Se acorda cate 1 punct pentru fiecare raspuns corect i complet.

b. 3 puncte

Metodele de germinare a orzului sunt:
-germinarea pe arii

-germinarea in instalatii pneumatice cu casete
-germinarea in instalatii pneumatice cu tobe

Se acorda céate 1 punct pentru fiecare raspuns corect si complet.

C. 4 puncte

-insolubile in apa

-solubile n solventi organici
-substante lichide
-densitatea mai mica decat 1

Se acorda céate 1 punct pentru fiecare raspuns corect si complet.
11.3. 10 puncte

a. 2 puncte
zdrobitor-dezciorchinator

Se acorda 2 puncte pentru raspuns corect.

b. 6 puncte

1 - cos (buncar de alimentare); 2 - valturi de zdrobire (valturi canelate); 3 - cilindru perforat
rotativ (separator); 4 - ax cu palete; 6 - surub melcat (transport boabe zdrobite); 8 - jgheab de
evacuare ciorchini separati

Se acorda cate 1 punct pentru fiecare raspuns corect si complet.

6x1punct=6 puncte
C. 2 puncte
paletele (dispuse elicoidal) au rolul de a desface boabele de pe ciorchini proiectandu-le spre
peretii cilindrului

Se acorda 2 puncte pentru raspuns corect si complet.
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Subiectul al lll-lea TOTAL: 40 de puncte

I11.1. 20 puncte

a. 2 puncte
-solubilizarea corespunzatoare a compusilor din bobul de malt si formarea extractului

Se acordéa 2 puncte pentru raspuns corect si complet.

b. 4 puncte
-COji

-gris mare
-gris fin
-faina

Se acorda cate 1 punct pentru fiecare raspuns corect.

c. 4 puncte
-calitatea malfului
-procedeul de brasaj
-metoda de macinare
-utilajul folosit

Se acorda céate 1 punct pentru fiecare raspuns corect.

d. 10 puncte
-Macinarea uscata se poate efectua in mori de malt cu una, doua sau trei perechi de valluri,
cu sau fara conditionare prealabila a maltului prin umezire. Cele mai folosite sunt morile cu trei
perechi de valfuri care permit obtinerea gradului de macinare dorit.
In timpul mécinérii, datoritd efectelor de compresiune, forfecare si frecare intre valturi, are loc
zdrobirea bobului si obtinerea macinisului.

5x1 punct =5 puncte

-Macinarea umeda realizeaza o inmuiere cu apa a maltului Thainte de macinare pana la o
umiditate de 30%.
Scopurile macinarii umede:
-reducerea duratei de filtrare a plamezii
-mentinerea elasticitatii si a dimensiunilor cojilor in vederea obtinerii unui borhot afanat, ceea
ce determina cresterea inaliimii stratului de borhot in cazanul de filtrare cu 50% fata de
madcinarea uscata.

5x1 punct =5 puncte

I11.2. 20 puncte

a. 2 puncte
amestec de doua poliglucide: amiloza si amilopectina

Se acorda 2 puncte pentru rdspuns corect.

b. 6 puncte
-conditji de reactie: acizi minerali (acid clorhidric HCI, acid sulfuric H2SOa4)
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-produs de reactie: glucoza
-importanta industriala: la obtinerea glucozei din amidonul de porumb sau cartofi

Se acorda céate 2 puncte pentru fiecare raspuns corect si complet.

c. 12 puncte
-enzime specifice: amilaze

Se acorda 2 puncte pentru raspuns corect.
-fazele de descompunere si produsii obtinut;:
*solubilizarea amidonului

Se acordéa 2 puncte pentru raspuns corect.
dextrine

Se acorda 2 puncte pentru raspuns corect.
*zaharificarea amidonului

Se acorda 2 puncte pentru raspuns corect.
maltoza

Se acorda 2 puncte pentru raspuns corect.
-fabricarea spirtului si a berii

Se acorda 2 puncte pentru raspuns corect si complet.
Se acordéa 1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
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